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Bob Minnekeer
SCHOTTISCHER SINGLE
MALT WHISKY

Eine Entdeckungsreise

Geb. mit Schutzumschlag

22,5 % 28,5 cm

304 Seiten * zahlr. Farbfotos

€ (D) 45,00 | € (A) 46,20 | SFr* 54,00
ISBN 978-3-7822-1347-9

Whisky gilt als kostbar und einzigartig, als edel und wild. Die Vielfalt seiner Aromen
macht den Whisky seit Jahrhunderten zum Kultgetrénk. Whisky-Kenner Bob Minne-
keer ist durch Schottland gereist, um die 18 beriihmtesten Destillerien wie Bowmore,
Glenfiddich und Auchentoshan zu besuchen. Er informiert iiber die Geschichte der
Brennereien, ihre Philosophie und ihre herausragenden Jahrgénge. Dariiber hinaus gibt
Minnekeer Tipps zu lohnenden Zielen rund um die Destillerien. Der Titel ist Bildband,
Nachschlagewerk und Reisefiihrer zugleich und bietet eine einzigartige Entdeckungsreise
in die Welt des Whiskys.

Pieter Verheyde
CHAMPAGNER
Eine prickelnde Entdeckung

Hardcover

20,3 x 25,4 cm « 168 Seiten

132 Farbfotos

€ (D) 45,00 | € (A) 46,20 | SFr* 54,00
ISBN 978-3-7822-1346-2

In Deutschland sind vor allem die groBen Champagner-Marken wie Veuve Clicquot
oder Dom Pérignon bekannt. Doch die Champagne ist Heimat vieler hochklassiger,
oftmals alter Familienbetriebe, die den Besuch und den Genuss ihrer Champagner

lohnen. Top-Sommelier Pieter Verheyde gibt einen Uberblick der bekannteren Cham-

pagnerhduser, aber auch der kleineren Champagnerperlen. Fir jedes Haus schildert er
Geschichte, Standort, Herstellung und verschiedene Weine und bietet Informationen
fiir den Besuch. Die groBartigen Fotografien von Andrew Verschetze runden das Werk
ab. Champagner ist als Reisebuch und Nachschlagewerk ein prickelnder Genuss fiir
Einsteiger und Kenner.
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Ghillie Basan
ORIENTALISCHE
KUCHE

Fotografiert von
Steve Painter

Hardcaver

19 x 23,5 cm < 160 Seiten
122 Farbfotos

€(D) 24,951 € (A) 25,60
SFr* 29,90

ISBN 978-3-7822-1367-7

Die aromatische Kiiche des Nahen Ostens wurde von der faszinierenden Geschichte
alter Reiche und Dynastien geprégt. Kriege, Religionen und die Ost-West-Handelsrouten
hatten Einfluss auf die kulinarische Kultur dieser einzigartigen Region. Ghillie Bagan

beschreibt die Gerichte, denen man begegnet, wenn man diese alten Lander bereist.

Traditionelle und klassische Rezepte stehen dabei im Mittelpunkt. Eine Ubersicht mit
den wichtigsten Zutaten gibt Einblick in dieses reiche kulinarische Erbe. 65 kostliche
Rezepte ermdglichen es, exotische orientalische Feste zu Hause zu kreieren.

Nick Sakagami
SUSHI MEISTER

Expertenwissen fir
authentisches Sushi

Hardcaver
20,3 x 25,4 cm * 168 Seiten
132 Farbfotos

€ (D) 24,95 1 € (A) 25,60
SFr* 29,90
ISBN 978-3-7822-1365-3

Sushi Meister ist die ultimative Einfiihrung in die Kunst des authentischen Sushi. Bei kei-

ner anderen Zubereitungsart ist die Warenkunde von so groBer Bedeutung. Die Auswahl

der richtigen Zutaten und des passenden Werkzeugs wird daher detailliert beschrieben.

Sushi Meister zeigt Klassiker und Neukreationen verschiedener Meisterkdche, erganzt
durch Schritt-fiir-Schritt-Fotoserien. Autor Nick Sakagami ist einer von nur knapp 200
Osakana-Meistern weltweit. Wer Sushi nicht nur im Restaurant verspeisen, sondern zu
Hause zubereiten und genieBen will, kommt um dieses Buch nicht herum!

Ursula Ferrigno
CUCINA SICILIANA

Mediterrane Lebensfreude
in 70 Rezepten

Hardcover

18,5 x 23,7 cm * 160 Seiten
zahlr. Farb-Fotos

€(D) 24,951 € (A) 25,60
SFr* 29,90

ISBN 978-3-7822-1364-6

Dieses Buch bringt mit iber 70 authentischen Rezepten sizilianischen Flair in jede
Kiiche. Die hachgelobte Autorin Ursula Ferrigno verkdrpert die italienische Leidenschaft
fiir gutes Essen wie kaum sonst jemand. Sie versammelt Klassiker der sizilianischen
Kiiche, angefangen bei Vorspeisen wie den bekannten Reis-Béllchen iiber schmackhafte
Hauptgerichte bis hin zu den himmlisch-leckeren sizilianischen Desserts. Die einzigartige
Kombination von Aromen, die sizilianisches Essen zu bieten hat, bringt die Autorin und
Kachin auf den heimischen Tisch.

Theo A. Michaels

OREXI
Griechische Kiiche
gemeinsam genieBen

Hardcover

19x 23,5 cm « 176 Seiten
zahlr. Farb-Fotos

€(D) 24,95 | € (A) 25,605
SFr* 29,90

ISBN 978-3-7822-1363-9

Einer der besten jungen Kdche GroBbritanniens, Theo A. Michagls, zollt mit dieser einzig-

artigen Sammlung von griechischen undzypriotischen Rezepten seiner Familiengeschichte

Tribut: Er feiert gleichermaBen die traditionellen Gerichte und die moderne griechisch-zyp-

riotische Kiiche. « Theo A. Michaels zeigt, wie man genieBen kann wie die griechischen
Gotter: Meze (kleine Happchen), Vorspeisen, Fisch- und Fleischgerichte, Desserts und
Cocktails hat er im Angebot. Mit einer gesunden, ausgewogenen und einfachen Ernéhrung
auf griechische Art zu schlemmen, ist ein Fest, vor allem mit Freunden und Familie: In
Griechenland sind das Zubereiten und Verzehren von Mahlzeiten soziale Ereignisse.

Birgit Altendeitering-Tiggemann
Heinz O. Wehmann
STORIES OF MENU

Historische maritime Speisen
neu interpretiert

Hardcover

22,5 x 30 cm « 204 Seiten

45 Rezepte « 160 Fotos

€ (D) 24,951 € (A) 25,60 | SFr* 29,90
ISBN 978-3-7822-1266-3

Seereisen waren immer kulinarische Entdeckungsreisen auf hochstem Niveau. Wie
wichtig Genuss bereits in der Anfangszeit der Kreuzfahrt war, belegen historische
Speisekarten. Das Buch zeigt eine Auswahl der Meniikarten und erlautert Hintergriinde.
Die Rezepte hat Sternekoch Heinz 0. Wehmann neu interpretiert.

Silke Arends
DAS SEENOTRETTER-
KOCHBUCH

Rezepte und Geschichten

3. Auflage * Hardcover « 21 x 26 cm
112 Seiten < zahlr. Farbabbildungen

€ (D) 19,951 € (A) 20,55 | SFr* 2790
ISBN 978-3-7822-1228-1

O E-Book: € (D) 18,99

elSBN 978-3-7822-1185-7

Nach einem anstrengenden Einsatz ist es wichtig, dass etwas Gutes auf den Tisch
kommt. Silke Arends hat die Mannschaften auf den Kreuzer-Stationen entlang der
Nord- und Ostsee besucht. Lesen Sie von spannenden Rettungsfahrten und charmanten
Kombiisen-Kuriositaten!

Marcus Bawdon

FOOD AND FIRE

65 Rezepte und Tricks fur
authentisches Outdoor Cooking

Hardcover

19 x 23,5 cm * 144 Seiten

80 Farbabbildungen

€ (D) 24,951 € (A) 25,60 | SFr* 29,90
ISBN 978-3-7822-1349-3

Es gibt nichts Urspriinglicheres als das Kochen mit Feuer. Marcus Bawdon unternimmt
mit Ihnen eine Entdeckungstour durch die Welt des Outdoor Cooking. 65 Rezepte laden
ein zum Grillen, Braten, Rosten, Smoken und Backen im Freien - 65 Gelegenheiten,
drauBen zu sein und kulinarische Entdeckungen mit Fisch und Fleisch, Gemiise und
Brot, Kése und sogar SiiBspeisen zu machen. Und auch praktische Tipps kommen
nicht zu kurz.



